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RUNDSVLEES
VIANDE DE BOEUF

Okpx10]

SCAN en BESTEL
HIER ONLINE

Scannez et commandez
ICIEN LIGNE

n

Trouw aan onze filosofle “selectie boven ras’,
selecteren we dagdagelijks rundsvlees uit dat voldoet
aan onze strikte criteria. Eenmaal alle hokjes afgevinkt
zijn,wordtergekekenbinnendeverschillenderassendie
we aanbiedennaareenideale match. Van Belfurn Angus
gekweekt op onze eigen hoeve in Veurne tot verschil-
lende buitenlandse selecties, het keuzegamma is zeer
ruim. Zo is er onze lerse selectie met rassen zoals
Angus, Hereford en Holstein-Freisian. Onze selectie uit
Schotland omvat voornamelijk Aberdeen Angus. Ook
uit andere Europese landen zoals Spanje, Denemarken,
Frankrijk,... worden wekelijks leveringen ontvangen van
lenden. Daarnaast importeren we rundsvlees uit ver-
schillende Zuid-Amerikaanse landen, zoals Argentinié
en Uruguay.

Uit de Europese lenden bieden wij voor onze hore-
caklanten het “Choix du Boucher" gamma aan.
Deze selectie omvat het allerbeste rundsvlees dat we
op dat ogenblik in ons assortiment hebben, aangepast
aan de noden en wensen van de klant. Perfect om mee
uit te pakken op de menukaart.

Fideles a notre philosophie ‘la sélection avant la
race’, nous n‘apportons que de la viande de bceuf
qui répond a nos criteres de sélection stricts. Une
fois ces critéres remplis, nous pouvons travailler
avec les races que nous utilisons. De I'Angus Belfurn
élevé dans notre ferme de Veurne a nos sélections
étrangeres : la sélection irlandaise avec I'lrish Angus, le
Hereford Ireland et le Holstein-Freisian, la sélec-
cion écossaise ou se trouvent les racines de la race
Aberdeen Angus, la sélection sud-américaine avec des
importations deviandebovine de qualité en provenance
d'’Argentine, du Brésil et d'Uruguay, la sélection espag-
nole avec le Rubia Gallegia et la sélection francaise
avec le Charolais, le Salers et la Blonde d'’Aquitaine.

Pour nos clients de la restauration, nous apportons
chaque semaine notre “Choix du boucher”. Cette
sélection comprend les meilleures viandes de beceuf
que nous avons actuellement dans notre gamme,
adaptées aux besoins et aux souhaits du client. Parfait
pour mettre en valeur le menu.



RUNDVLEES
VIANDE DE BOEUF

BELGISCH RUNDVLEES / VIANDE DE BOEUF BELGE

Technische delen

Code Omschrijving

1010 Lende 5-rib m/filet

1030 Dunne lende

1040 Filet pur

1060 Kleinhoofd

1090 Kogel

1120 Platte bil

1150 Gepelde

1240 Zesrib

1270 Bovenbil
Versnijdingen

Code Omschrijving

1022 Cote a 1'os

1080 Gebraad

1170 Americainvlees

1190 Soepvlees m/been
Orgaanvlees

Code Omschrijving

1221 Mergpijp lang gezaagd
1230 Merg

1810 Tong

1819 Tong

1879 Staart
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Piéce entiére
Description

Pointe 5 cotes a/filet
Contre filet

Filet pur

Petite téte

Obus

Platte cuisse

Pelé

Entrecotes

Grosse cuisse

Découpe

Description

Cote a 1l'os

R6ti (Rosbif)

Viande pour américain

Bouilli a/os

Abats

Description

Os a moelle coupés en longueur

Moelle ¥
Langue

Langue ﬂ§
Queue e

GOODMEAT



RUNDVLEES
VIANDE DE BOEUF

BELFURN
ANGUS

~

BELFURN ANGUS
Technische delen Piece entiere
Code Omschrijving Description
1715 Lende 8-rib m/filet Pointe 8 cotes a/filet
11230 Dunne lende Contre filet
11240 Rib-eye Rib-eye (Noix d’'entrecotes)
Versnijdingen Découpe
Code Omschrijving Description
11022 Cote a 1'os Cote a 1'os
11261 Tomahawk Tomahawk
Burgers Hamburgers
Code Omschrijving Description
11274 Belfurn Angus Burger 72x50g Belfurn Angus Burger 72x50g §§
11275 Belfurn Angus Burger 40x150g Belfurn Angus Burger 40x150g 3*5
11278 Belfurn Angus Burger 30x200g Belfurn Angus Burger 30x200g ﬁk

CHOIX DU BOUCHER

Technische delen

Piece entiére

Code Omschrijving Description

20002 Coéte a 1'os Céte a 1l'os

20003 Dunne Lende Contre filet

20004 Rib-eye Rib-eye (Noix d’'entrecotes)
20005 Filet pur Filet pur

Wist je dat wij dagdagelijks de beste selectie maken voor jou?

Laat je verrassen door “Choix du Boucher”. Ons team selecteert het beste stukje vlees uit
zowel Franse, Spaanse als Ierse rassen.

Saviez-vous que nous faisons chaque jour la meilleure sélection pour vous ?

Laissez-vous surprendre par “Choix du Boucher”. Notre équipe sélectionne les meilleures
pieces de viande de races frangaises, Espagnoles et irlandaises.

DELIVERING THE FINEST MEAT # DIEPGEVROREN PRODUCT / PRODUIT SURGELE
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RUNDVLEES
VIANDE DE BOEUF

TERS RUNDVLEES / BOEUF IRLANDAIS

Technische delen RASSEN
Code Omschrijving

Black Angus

1702 Lende 8-rib

1717 Dunne lende

1707 Fingerbone (Kroon)

1747 Filet pur z/ketting

1777 Rib-eye

1786 Bullit (Kogel bovenbil)
Hereford

1714 Lende 8-rib

1733 Dunne lende

1769 Rib-eye

1784 Bullit (Kogel bovenbil)

Cote a 1'os

Code Omschrijving

1722 Céte a 1'os Irish Prime

1721 Cote a 1'os Angus

1720 Céte a 1'os Hereford

1808 Céte a 1'os Holstein-Friesian

1801 Cote a 1'os Wexford
Versnijdingen

Code Omschrijving

1132 Steak extra S (+/-200gr)
1133 Steak extra M (+/-230gr)
1134 Steak extra L (+/-265gr)
1135 Steak extra XL (+/-300gr)
1180 Stoofvlees

1330 Asado dun gesneden

1339 Asado dik gesneden

DELIVERING THE FINEST MEAT

IRISH PRIME

Piéce entiéere RACES

Description

Pointe 8 cotes

Contre filet

Fingerbone (Couronne)

Filet pur s/chainette
Rib-eye (Noix d’entrecdtes)

Bullit (Obus tache noire)

Pointe 8 coOtes
Contre filet
Rib-eye (Noix d’entrecodtes)

Bullit (Obus tache noire)

Cote a 1'os
Description

Céte a 1'os Irish Prime
Cote a 1'os Angus

Cote a 1'os Hereford

Cote a 1'os Holstein-Friesian

Cote a 1'os Wexford

Découpé

Description

Steak extra S (+/-200gr)
Steak extra M (+/-230gr)
Steak extra L (+/-265gr)
Steak extra XL (+/-300gr)
Carbonades

Asado coupé fin

Asado coupé épais

# DIEPGEVROREN PRODUCT / PRODUIT SURGELE

GOODMEAT



RUNDVLEES
VIANDE DE BOEUF

IERS RUNDVLEES / BOEUF IRLANDAIS IRISH PRIME

Technische delen

Piéce entiere

Code Omschrijving Description

1710 Lende 3-rib m/filet Pointe 3 cotes a/filet
1730 Dunne lende 5kg - 7kg Contre filet 5kg - 7kg
1737 Dunne lende +/-8kg Contre filet +/-8kg

1752 Fingerbone (Kroon) Fingerbone (Couronne)
1740 Filet pur z/ketting +2,5kg Filet pur s/chainette +2,5kg
1770 Rib-eye Rib-eye (Noix d'entrecodtes)
1727 T-Bone T-Bone

1723 Tomahawk steak Tomahawk steak

17239 Tomahawk steak Tomahawk steak

1760 Kleinhoofd Petite téte

1780 Bovenbil Grosse cuisse

1788 Bullit (Kogel bovenbil) Bullit (Obus tache noire)
1789 Filet d'anvers Filet d'anvers

1790 Onglet Onglet

1795 Bavette Bavette

1796 Diamanthaas Merlan

1791 Brisket (Borstlaag) Brisket (Poitrine)

1181 Nek (Stoofvlees) Spiringue (Carbonades)
1280 Zenuwstuk Petit nerf

1829 Americainvlees Viande pour américain

IERS RUNDVLEES / BOEUF IRLANDAIS

Technische delen

Piece entiere

Code Omschrijving Description

1736 Dunne Lende Contre filet

1776 Rib-eye Rib-eye (Noix d’entrecodtes)
1800 Kroon Couronne

1826 Pelé Royal Pelé Royal

DELIVERING THE FINEST MEAT

WEXFORD PRIME
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RUNDVLEES
VIANDE DE BOEUF

SCHOTS RUNDVLEES / BOEUF ECOSSAIS

Technische delen

Code Omschrijving

167 Picanha

170 Rib-eye

190 Onglet
Versnijdingen

Code Omschrijving
192 Onglet gevliesd

197 Kaken gevliesd

MCINTOSCH DONALD

Piece entiere
Description

Picanha
Rib-eye (Noix d’entrecotes)

Onglet

Découpe

Description
Onglet paré

Joues parées

ARGENTIJNS RUNDVLEES / BOEUF ARGENTIN

Technische delen

Code Omschrijving

1530 Dunne lende

1580 Rib-eye

1550 Filet mignon
Versnijdingen

Code Omschrijving

1532 Dunne lende

1582 Rib-eye

DELIVERING THE FINEST MEAT

Piece entiere
Description

Contre filet
Rib-eye (Noix d’entrecotes)

Filet mignon

Découpe

Description

Contre filet

Rib-eye (Noix d’entrecotes)

>
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RUNDVLEES
VIANDE DE BOEUF

URUGUAY RUNDVLEES / BOEUF URUGUAYEN

Technische delen Piece entiere
Code Omschrijving Description
1680 Rib-eye Rib-eye (Noix d’entrecodtes)

US RUNDVLEES / BOEUF US

Technische delen Piece entiere
Code Omschrijving Description
1591 Rib-eye Rib-eye (Noix d’entrecdtes)
POOLS RUNDVLEES / BOEUF POLONAIS ]
Technische delen Piece entiere
Code Omschrijving Description
703 Lende 8-rib m/filet Pointe 8 cotes a/filet
704 Dunne lende Contre filet
707 Rib-eye Rib-eye (Noix d’'entrecotes)
708 Filet pur z/ketting selectie Filet pur s/chainette
709 Chuck (nek) Chuck (cou)
715 Bavette Bavette
716 Picanha Picanha
725 Tomahawk Tomahawk
726 Bullit (Kogel bovenbil) Bullit (Obus tache noire)
730 Staart Queue
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KRALFSVLEES
VIANDE DE VEAU

SCAN en BESTEL Scannez et commandez
HIER ONLINE ICIEN LIGNE

Ons kwaliteitsvol kalfsvlees brengen we in een breed assortiment aan snitten op maat en smaak van
onze klanten: koteletten, T-bone portie, steak, gebraad, medaillon, escalope, blanquette of osso bucco...
Ook voor het kalfsvlees werken we samen met een fijne selectie aan partners die perfect passen in de
filosofie van Good Meat.

Nous commercialisons notre veau de qualité dans une large gamme de coupes adaptées aux besoins et
aux go(ts de nos clients : cotelettes, T-bone, steak, roti, médaillon, escalope, blanquette ou 0sso bucco...
Pour le veau également, nous travaillons avec une belle sélection de partenaires qui s'inscrivent parfait-
ement dans la philosophie de Good Meat.




KALFSVLEES
VIANDE DE VEAU

VERS / FRAIS

Technische delen

Code Omschrijving

2010 Carré

2030 Carré z/been

2040 Filet pur

2050 Rib-eye

2055 Kroon

2060 Kleinhoofd

2071 Bovenbil opgekuist
2100 Filet d'Anvers
2300 Nek z/been

Versnijdingen - BLANK

Code Omschrijving
2020 Koteletten
2026 T-Bone portie

2080 Gebraad (bil)

2090 Onglet

2130 Steak

2135 Medaillon

2140 Escalope

2182 Blanquette

2330 0sso bucco (achterschenkel)

Orgaanvlees - BLANK

Code Omschrijving

2810 Zwezeriken hart
2800 Zwezeriken keel
2820 Lever

2830 Nier

2841 Tong

2850 Hersenen

DELIVERING THE FINEST MEAT

Piece entiere
Description

Carré

Carré s/os

Filet pur

Rib-eye (Noix d’'entrecotes)
Couronne

Petite téte

Noix nettoyé

Filet d'Anvers

Spiringue s/os

Découpe - BLANC

Description
Cotes

T-Bone portion
R6ti (cuisse)
Onglet

Steak
Médaillon
Escalope
Blanquette

0Osso bucco (jarret arriére)

Abats - BLANC
Description

Ris de coeur

Ris de gorge

Foie
Rognon
Langue

Cervelle

GOODMEAT
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KALFSVLEES
VIANDE DE VEAU

DIEPVRIES / SURGELE

Code

2210

2339
2819

2842
2853
2869

2921

PETERS

Code

2045
1390
1389
1388
1387
1391
1383
1384
1380
1392

1382

DELIVERING THE FINEST MEAT

Versnijdingen

Omschrijving

Beenderen

Osso bucco
Zwezeriken hart

Tong
Kaken
Poten

Kop ontbeend opgebonden

FARM

Versnijdingen

Omschrijving
Filet pur

Tong

Lever (1/2)
Hartzwezerik vacuum
Schenkels

Nek z/been

Filet d’'anvers
Dikke bil

Ribstuk (fijne rib)
Bovenbil z/deksel

Heup

Découpe

Description

Os

Osso bucco
Ris de coeur

Langue
Joues
Pied

Téte désossée ficelée

Découpe

Description

Filet pur

Langue

Foie (1/2)

Ris de coeur sous-vide
Jarret

Collier s/os

Filet d’'anvers

Grosse cuisse

Couronne

Grosse cuisse s/couvercle

Aloyaux

# DIEPGEVROREN PRODUCT / PRODUIT SURGELE
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VARRENSVLEES
VIANDE DEPORC

Ob10]

SCAN en BESTEL
HIER ONLINE

We brengen een uitzonderlijk breed assortiment
varkensvlees van de allerbeste kwaliteit, geselect-
eerd op basis van de voeding en het ras van de
dieren. Naast Brasvar en The Duke of Berkshire uit
Belgi€, importeren we eveneens het Iberico varken
van Blazquez uit Spanje.

Scannez et commandez
ICIEN LIGNE

Nous proposons une gamme exceptionnellement
large de viande de porc de la meilleure qualité,
sélectionnée en fonction de l'alimentation et de la
race des animaux. Outre que Brasvar et le Duc de
Berkshire de Belgique, nous importons également
le porc ibérique Blazquez d'Espagne.




VARKENSVLEES
VIANDE DE PORC

VERS / FRAIS

Code

3010
3020

3072
3040

3042
3044
3080
3110
3115
3120
3130
3160
3171

3940

8040

Code
3200
3220
3820
3870

3920

Omschrijving
Rug geheel

Rug midden
Buikspek

Gebraad rug
Gebraad hesp
Gebraad spiering
Varkenshaasje
Koteletten
Tomahawk

Spiering koteletten
Escalope

Goulash

Ribbetjes (carré)
Kaken

Hammetjes vers

Orgaanvlees

Omschrijving
Spekbandjes
Keelstuk

Lever

Kop

Netjes

DIEPVRIES / SURGELE

Code

3170

3849
3869

3949

16 DELIVERING THE FINEST MEAT

Omschrijving
Ribbetjes (carré)

Tong

Poten

Kaken

Description

Carré entier
Carré milieu

Lard de poitrine
ROti au filet
R6ti au jambon
R6ti au spiringue
Filet de porc
Cotes

Tomahawk

Cotes spiringue
Escalope

Goulash

Ribs (carré)
Joues

Jambonneau frais

Abats

Description
Barde de lard
Collier

Foie

Téte

Crépinnes

Description
Ribs (carré)
Langue

Pied

Joues

# DIEPGEVROREN PRODUCT / PRODUIT SURGELE

EAE O

GOODMEAT
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VARKENSVLEES
VIANDE DE PORC

IBERICO BLAZQUEZ

Technische delen

Code Omschrijving

3600 Presa

3601 Pluma

3602 Secreto

3603 Solomillo

3604 Kroon (rack)

3605 Lomo

3610 Lagrima
BRASVAR

Technische delen

Code Omschrijving

3091 Net m/been

3101 Nek z/been

3142 Kroon (rack)

3111 Kotelet

3106 Rug midden m/been
3099 Gebraad rug

11283 Hamburger
3077 Buikspek

8019 Traag gegaard buikspek

THE DUKE OF BERKSHIRE®

Code Omschrijving

3705 Gebraad

3155 Kotelet

3718 Buik m/been z/zwoerd

3700 10-ribrack

3701 Cote a 1'os

3716 Buik 20/50 z/zwoerd

3719 Buik 20/50 m/zwoerd

3710 Spiering uitgebeend m/band
3732 Worst 2x130g

3733 Burger 2x130g

DELIVERING THE FINEST MEAT

jamonNes

BLazouez

Piece entiere
Description
Presa

Pluma

Secreto

Solomillo

Couronne (rack)

Lomo

Re B K oF K K

Lagrima

Piéce entiere
Description
Spiringue a/os
Spiringue s/os
Couronne (rack)
Cotes

Carré milieu

Roti au filet
Hamburger

Lard de poitrine

Lard de poitrine long cuit

The Duke of Berksp,,,,

The proof is in the taste

Description

RoOti

Cotes

Poitrine a/os s/couenne

Rib rack 10 cbtes

Cote a 1'los

Poitrine 20/50 s/couenne
Poitrine 20/50 a/couenne
Spiringue désossée a/couenne
Saucisse 2x130g

Hamburger 2x130g

# DIEPGEVROREN PRODUCT / PRODUIT SURGELE



LAMSVLEES
VIANDE AGNEAU

SCAN en BESTEL Scannez et commandez
HIER ONLINE ICIEN LIGNE

We hebben een zeer uitgebreid assortiment lamsvlees, waaronder lers lamsvlees, Schots lamsvlees en
Nieuw-Zeelands lamsvlees. Je kan bij ons terecht voor zowel technische delen als versnijdingen.

Nous disposons d'un trés large éventail d'agneaux, dont l'agneau irlandais, I'agneau écossais et I'agneau
néo-zélandais. Vous pouvez vous adresser a nous pour des coupes techniques ainsi que pour les déscoupes.




TERS LAMSVLEES / AGNEAU IRLANDAIS

Code
4035
4142
4045
4050
4065

4090

4110
4112

4131

Technische delen

Omschrijving
Bout z/been
Nekfilet z/been
Schenkel

Zadel

French rack

Schoudergebraad z/been

Versnijdingen
Koteletten
Filet koteletten

Stoofvlees

Piece entiere
Description
Gigot s/os

Collier s/os
Jarret

Selle

French rack

R6ti épaule s/os

Découpes
Cotes
Cotes au filet

Navarin

SCHOTS LAMSVLEES / AGNEAU ECOSSAIS

Code

4041

N-Z LAMSVLEES / AGNEAU N-Z

Omschrijving

Rug korte snit

Technische delen

Code Omschrijving

4459 Heupstuk (chump)

4530 Rug 8-rib

4550 Zadel 1-rib

4560 French rack 75/37mm

4561 French rack 37/00mm

4570 Bout

4650 Bout z/been

4580 Nootjes

4599 Schenkel

4610 Schouder m/been versneden
Versnijdingen

4159 Bout sneden

4600 Koteletjes

4620 Schouder z/been opgebonden
Orgaanvlees - diepvries

4819 Zwezeriken

4829 Tong

20 DELIVERING THE FINEST MEAT

Description

Coffre découpe court

Piéce entiére
Description
Aloyaux (chump)
Coffre 8 cotes
Selle 1 cbte

French rack 75/37mm
French rack 37/00mm
Gigot

Gigot s/os
Noisettes

Jarret

Epaule a/os coupée

Découpes
Tranches de gigot
Cotes

Epaule s/os ficelée

Abats - surgelée
Ris

Langue

# DIEPGEVROREN PRODUCT / PRODUIT SURGELE

Fe B Fe B ofe K Fe K K f %

Lo F




21

BEREIDINGEN
PREPARATIONS

Okpx10
[=]

Onze panklare bereidingen, zoals worsten, gehakt en schnitzels, worden in huis gemaakt volgens
recepten die we al 40 jaar gebruiken. Ultravers en van topkwaliteit.

SCAN en BESTEL Scannez et commandez
HIER ONLINE ICIEN LIGNE

w1l

Nos préparations prétes a consommer, telles que les saucisses, la viande hachée et les escalopes,
sont fabriquées en interne selon des recettes que nous utilisons depuis 40 ans. Ultra-frais et de qualité
supérieure.

DELIVERING THE FINEST MEAT



BEREIDINGEN
PREPARATIONS

BROCHETTEN / BROCHETTES

Code Omschrijving Description

6112 Brochetten varken Brochettes de porc

6113 Brochetten varken gemarineerd Brochettes de porc marinées
6120 Brochetten rund Brochettes de boeuf

6121 Brochetten rund gemarineerd Brochettes de boeuf mrainées
6130 Brochetten lam Brochettes d’agneau

6140 Brochetten gevogelte Brochettes de volaille

6145 Brochetten gevogelte gemarineerd Brochettes de volaille marinées

PANKLAAR / PRET A L’EMPLOI

Code Omschrijving Description

6010 Américain natuur Américain nature

6020 Américain bereid Américain préparé

6030 Worst (varken) Saucisse (porc)

6040 Boereworst (varken) Saucisse campagne (porc)
6042 Worst (gevogelte) Saucisse (volaille)

6060 Chipolata (varken+rund) Chipolata (porc+boeuf)
6061 Chipolata opgerold op stok Chipolota roulé sur baton
6070 Merguez diepvries Merguez surgelé

6071 Merguez Merguez

6080 Blinde vinken (varken+rund) Oiseaux sans téte (porc+boeuf)
6100 Cordon bleu (varken) Cordon bleu (porc)

6102 Cordon bleu (kalf) Cordon bleu (veau)

6132 Boomstammetjes Blches ardennaises

6160 Gehakt varken-rund Haché porc-boeuf

6170 Gehakt rund Haché boeuf

6172 Gehakt rund-kalf Haché boeuf-veau

6180 Gehakt varken Haché porc

6190 Gehakt kalf Haché veau

6200 Gehakt lam Haché d’'agneau

6210 Gehakt kalf-varken Haché porc-veau

6230 Kalfsbroodje mini +/-100g Crépinette de veau mini +/-100g
6250 Kalfsbrood Pain de veau

6260 Zwitserse steak Steak Suisse

6271 Ardeense steak Steak Ardennais

6292 Wienerschnitzel Wienerschnitzel

6300 Gyros (varken) Gyros (porc)
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BEREIDINGEN
PREPARATIONS

BURGERS / HAMBURGER

Code
6220
6222
6226
1277
1276
1274
1275

11278

Omschrijving
Hamburger

Cheeseburger

Lamsburger merguez 45x80g
Burger Jack 40x130g
Beefburger Tapa 80g

Belfurn Angus Burger 72x50g

Belfurn Angus Burger 40x150g

Belfurn Angus Burger 30x200g

Description

Hamburger

Cheeseburger

Hamburger d=lagneau merguez 45x80g
Hamburger Jack 40x130g

Beefburger Tapa 80g

Belfurn Angus Burger 72x50g

Belfurn Angus Burger 40x150g

Belfurn Angus Burger 30x200g

e e K K K K
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DELIVERING THE FINEST MEAT

SCAN en BESTEL
HIER ONLINE

Scannez et commandez
ICIEN LIGNE
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GEVOGELTE
VOLAILLE

KIP / POULET

Code

5010
5011
5013
5033
5045
5052
5020
5022
5029
5030
5040
5042
5014
5032
5049
5050
5130
5141
5142
5147
5300
5303

5360

EEND /

Code

5190
5199
5192
5193
5214
5220
5240
5242
5250

DELIVERING THE FINEST MEAT

Omschrijving
Braadkip

Hoevekip

Mechelse koekoek
Mechelse koekoek filet

Mechelse koekoek Supréme

Mechelse koekoek filet enkel z/vel

Bout

Onderbout

Bouten per carton +/-10kg
Filet

Vleugeltjes
Vleugeltjes BBQ
Zwartpootkip
Zwartpootkip filet
Zwartpootkip Supréme
Soepkip

Piepkuiken
Parelhoenfilet
Parelhoen

Parelhoen Supréme
Haan

Haantje

Kippelever

CANARD

Omschrijving

Eendeborst

Eendeborst

Eendeborst gerookt
Eendeborst gerookt gesneden
Gesneden eendenlever +/-1kg
Bil

Lever

Lever bereid

Canette de barbarie

Description

Poulet a rotir

Poulet de ferme

Coucou de Malines

Filet de Coucou de Malines

Coucou de Malines Supréme

Coucou de Malines filet single s/peau

Cuisse

Pilon

Cuisses par carton +/-10kg
Filet

Ailes

Ailes BBQ

Poulet pattes noires

Filet de poulet pattes noires

Poulet pattes noires Supréme
Poule a bouillir

Poussin

Filet de pintadeau

Pintadeau

Pintadeau Supréme

Coq

Coquelet

Foie de poulet

Description

Magret

Magret

Margret fumé

Margret fumé coupé

Escalope de foie gras +/-1kg
Cuisse

Foie gras

Foie gras préparé

Canette de barbarie

# DIEPGEVROREN PRODUCT / PRODUIT SURGELE

GOODMEAT



GEVOGELTE
VOLAILLE

KALKOEN / DINDE

Code Omschrijving

5080 Bil

5090 Filet

5100 Escalope

5103 Kalkoengebraad
GANS / OIE

Code Omschrijving

5210 Lever
5212 Lever bereid

KWARTEL / CAILLE

Code Omschrijving

5120 Kwartel
5121 Kwartel uitgebeend
5126 Filet

DUIF / PIGEON

Code Omschrijving

5280 Franse jonge duif
5285 Filet

Description

Cuisse
Filet
Escalope

R6ti de dinde

Description
Foie

Foie préparé

Description

Caille
Caille désossée

Filet

Description

Pigeonneau Frangais

Filet
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VLEESWAREN
CHARCUTERIE

We gaan altijd voor de beste kwaliteit charcuterie
en bouwen duurzame partnerschappen op. Naast
de Iberico en Serrano bieden we een volledig
assortiment hammen, patés, wildpatés in het
seizoen, salami en worsten, eendenrillettes, enz.

HESPEN / JAMBON

Code Omschrijving

7004 Breydelham gekookt
7030 Ham rond gekookt
7061 Ganda ham
7080 Italiaanse hesp
7120 Serrano ham z/been Ducal
7121 Serrano ham m/been Ducal
7127 1/2 Spaanse ham Serrano
7128 1/4 Spaanse ham Serrano
7130 Cobourg gerookt
7150 Schouderham gekookt pic nic
7110 Mangalica ham

SPEK / LARD

Code Omschrijving

8010 Spek gerookt 1/2
8020 Spek gebraiseerd

805109 Breydelspek

8011 Gerookt spek fijn

8016 Gerookte spekblokjes

8019 Buikspek traag gegaard BRASVAR
BACON

Code Omschrijving

7910 Bacon gerookt
7930 Kasslerrib z/been
7932 Kasslerrib m/been

PATE / PATE

Code Omschrijving

7300 Ardeense pastei 2,1kg

7310 Roompastei 1, 6kg

DELIVERING THE FINEST MEAT

Nous recherchons toujours la meilleure qualité de
charcuterie et construisons des partenariats dura-
bles. Outre I'lberico et le Serrano, nous proposons
une gamme complete de jambons, patés, patés de
gibier en saison, salami et saucisses, rillettes de
canard, etc.

Description

Jambon Breydel cuit

Jambon cuit rond

Jambon Ganda

Jambon Italien

Jambon Serrano s/os Ducal
Jambon Serrano a/os Ducal
1/2 Jambon Serrano Espagnol
1/4 Jambon Serrano Espagnol
Cobourg fumé

Jambon épaule cuit pic nic

Jambon Mangalica

Description
Lard fumé

Lard braisé

Lard Breydel
Lard fumé fin
Dés de lard fumé

Lard de poitrine lentement cuit BRASVAR

Description

Bacon fumé
Kasslerrib s/os

Kasslerrib a/os

Description

Paté d'ardennes 2, 1kg

Paté creme 1, 6kg

GOODMEAT
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VLEESWAREN
CHARCUTERIE

PENSEN

Code

7517
7518
7507
7508
7515

7512

SALAMI

Code

7570
7580
7590
7660
7671
7702
7712
7710
7567
7801
7802
7522
7642
8030
8034
7683
7550

7650

VERSNIJDINGEN / DECOUPES

Code
7031
7081
7134

7151

DELIVERING THE FINEST MEAT

/ BOUDINS

Omschrijving

Witte pens / 10 stuks
Zwarte pens / 10 stuks

Mini witte pensen / 10 stuks

Mini zwarte pensen / 10 stuks

Bloedpens

Luikse worst

Description

Boudin blanc / 10 pieces
Boudin noir / 10 pieces

Mini boudin blanc / 10 pieces
Mini boudin noir / 10 pieces
Baudin noir

Boudin de Liege

EN WORSTEN / SALAMI ET SAUCISSON

Omschrijving
Hespeworst

Parijzer worst

Poolse worst
Frankfurterworstjes
Bockworst 1,65kg / 20 stuks
Salami m/look

Salami z/look

Ardeense salami z/look
Rosette de Lyon

Worst Fuetec Ducal 2509
Chorizo

Lookworsten / 12 stuks
Toontjes

Pancetta

Coppa

Droge worsten / 20 stuks
Choucroutin

Mortadella

Omschrijving

Ham rond gekookt gesneden
Italiaanse hesp gesneden
Cobourg gerookt gesneden

Schouderham gekookt gesneden

Description

Saucisson de jambon
Saucisson de Paris

Saucisson Polonnais

Saucisse Francfort

Bockwurst 1,65kg / 20 pieces
Salami a/ail

Salami s/ail

Salami d’'ardennes s/ail
Rosette de Lyon

Saucisse Feutec Ducal 2509
Chorizo

Saucisse chasseur / 12 pieces
Toontjes

Pancetta

Coppa

Saucisses seches / 20 pieces
Choucroutin

Mortadella

Description

Jambon cuit rond coupé
Jambon Italien coupé
Cobourg fumé coupé

Jambon épaule cuit coupé



VLEESWAREN
CHARCUTERIE

JjamonNes

BLazouez

HAM / JAMBON IBERICO BLAZQUEZ

30

Code Omschrijving Description

7210 Ham bellota Jambon bellota

7211 Ham cebo Jambon cebo

7220 Ham bellota zonder been Jambon bellota sans os

7221 Ham cebo zonder been Jambon cebo sans os

7222 Paleta cebo zonder been Paleta cebo sans os

7223 Paleta bellota zonder been Paletta bellota sans os

7230 Chorizo bellota Chorizo bellota

7231 Salami bellota Salami bellota

7232 Lomo bellota Lomo bellota

7233 Lomo cebo Lomo cebo

The Duke of Betkshiy,,

THE DUKE OF BERKSHIRE® Ths prer s he ot

Code Omschrijving Description

7010 Gekookte beenham Jambon cuit

7011 Gekookte nootham Noix de jambon cuit

7025 paté 2509 paté 2509

7022 Rilette 2509 Rilette 2509

DELIVERING THE FINEST MEAT




VLEESWAREN
CHARCUTERIE

DIVERSE / DIVERS

Code Omschrijving Description
8100 Grisonvlees Viande des Grisons
87 Carpaccio Argentinié 8600g Carpaccio Argentin 800g
8154 Preskop 1, 1kg Téte pressée 1, 1kg
8152 Kip kap 2,2kg Kip kap 2,2kg
8144 Kalfskop in tomatensaus 2, 6kg Téte de veau sauce tomates 2,6kg
8122 Varkensrilette 1,1kg Rillette de porc 1, 1kg
8124 Eendenrilette 1,1kg Rillette de canard 1, 1kg
8241 Soepballetjes Boulettes pour soupe
5036 Kippenwit gerookt Filet de poulet fumé
7948 Eendenvet 3,7kg Graisse de canard 3,7kg
7940 Varkensvet (smout) 2kg Graisse de porc (saindoux) 2kg
7098 Dunne lende Holstein gerookt Contre filet Holstein fumé
8043 Hammetjes voorgekookt Jambonneau précuit
3862 Poten in gelei / 5 stuks Pieds en gelée / 5 pieces

SCAN en BESTEL Scannez et commandez
HIER ONLINE ICIEN LIGNE

DELIVERING THE FINEST MEAT



Prijzen excl. BTW en onder voorbehoud van tussen-
tijdse prijswijzigingen, typfouten en/of andere
onvoorziene wijzigingen.

Prix hors TVA et sous réserve de modifications de prix intermédiaires,
d'erreurs de frappe et/ou d'autres modifications imprévues.

GOODMEAT

DELIVERING
THE FINEST
MEAT

Venecolaan 28, 9880 Aalter
T +32(0)2 245 46 47

info@goodmeat.be
www . goodmeat . be



