
ARBEQUINA & EMPELTRE

Extra vierge Olijfolie
Soort: Arbequina & Empeltre 

Extra Vierge Olijfolie

Dona Joanna, Dona Julieta, Dona Victoria

In het noordoosten van Spanje, in de regio Bajo Aragón, 
groeien onze olijfbomen in een uitzonderlijk

microklimaat dat de basis vormt voor 
de rijke smaak en kwaliteit van onze olijfolie.

OORSPRONG

Na de persing reist onze olijfolie vanuit 
het noordoosten van Spanje naar België. 

Daar wordt ze zorgvuldig bewaard in
roestvrijstalen (inox) vaten om haar 

versheid en kwaliteit optimaal te behouden. 
We bottelen de olie pas op het moment dat er

vraag is, zodat je steeds geniet van een zo vers
mogelijk product.

NA DE OOGST

Geoogst eind oktober 
vervoerd van Spanje naar  België

OOGST



Extra Vierge Olijfolie
Soort: Arbequina & Empeltre

Bij koude & warme bereidingen.

Dona Joanna: Aromatisch en hartig, 
met een duidelijke knoflooktoon 

en de kruidige frisheid van rozemarijn.

Dona Julieta: Zacht en verfijnd, met subtiele 
bloemige tonen van roos en lavendel.

Dona Victoria: Vurig en krachtig, met een lichte,
aangename warmte van chili die de olie pit geeft.

3 x 50ml 

GEBRUIK

SMAAK

HOEVEELHEDEN

Dona Joanna: Vis, aardappelen, salades
Dona Juileta: Desserts, yoghurt

Dona Victoria: Pizza, pasta’s 

SMAAK TIPS
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