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Code Produit 550016
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Contact:
mgaste@kombustache.fr

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

FR-BIO-01

3 Agriculture UE/non UE

Le kombucha est le résultat de la fermentation de thé et de sucre avec une culture de
levures et de bonnes bactéries, connu sous le nom de "mére de kombucha". Dans Les
Fleurs du Mal, il est ensuite parfumé avec un sirop de fleurs de sureau et de citron.

BOISSON NATURELLE,
BIOLOGIQUE, PETILLANTE
ET SANS ALCOOL

Ingrédients:  Eau, Cultures de
Kombucha bio, Thé Vert Sencha bio,
Thé Noir bio, Sucre bio, Sirop de Fleurs
de Sureau bio, Jus de Citron bio, CO2.

KOMBUSTACHE
b Valeurs nutritionnelles et
énergétiques moyennes Pour100 ml
bl Tt g e Energie 83KJ /20 Kcal
Matieres grasses Ogr
dont acides gras saturés Ogr
Glucides 4 gr
dont Sucres 4 gr
ﬂ( Y a[ Protéines Ogr
L@g  Lers diit /l’ Z [/ Sel O gr




