


51005 Slagyoghurt® (opklopbaar) 5 kg emmer



Maak het 
luchtig met 
Slagyoghurt.
Dat smaakt naar meer.

®



Slagyoghurt® is een vers 
basisproduct voor het maken van 
luchtige yoghurt. 
Uniek, lekker fris en verantwoord. 

Slagyoghurt® is een vers 
basisproduct voor het maken van 
luchtige yoghurt. 
Uniek, lekker fris en verantwoord. 

51005 Slagyoghurt® (opklopbaar) 5 kg emmer

2. Portioneren

3. Terugkoelen

1. Opkloppen

4. Presenteren

Klop de Slagyoghurt® met een gardemixer 
in ca. 10-12 minuten op tot een luchtige 
yoghurt.

De luchtige yoghurt is eenvoudig te 
portioneren met een spuitzak.

Koel de luchtige yoghurt ca. 1 uur terug.

Jouw creatie is klaar om te schitteren in 
de vitrine, op het buff et of als een stijlvol 
dessert. 

Luchtige yoghurt is een concept van Grensland. Hiermee laten we je zien hoe je Slagyoghurt® 
als luchtige yoghurt kunt presenteren. Volop inspiratie vind je op onze website!

Inspiratie

Neem ook eens een kijkje 
op onze site voor inspiratie en 
informatie.

Hoe maak ik het luchtig?

Luchtig,
fris & verantwoord:
ontdek Slagyoghurt.

Perfect te combineren met 
onze Compounds!
Perfect te combineren met 
onze Compounds!

®

Ingrediënten voor bakkerij - foodservice - ijs - industrie.


