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Beste klant, partner of professional,

Bij Glorius-Laeremans geloven we sterk in maatwerk en samenwerking.  
Als ervaren kookwarenproducent leggen we de focus op kwaliteit:  
we ontwikkelen en produceren producten die perfect aansluiten bij  
de identiteit en verwachtingen van onze klanten. Slagers, retailers  
en verdelers vertrouwen al jarenlang op onze expertise, flexibiliteit  
en servicegerichte aanpak.

Naast productie zijn we ook actief als grossier. We bieden een zorgvuldig 
samengesteld assortiment aan – gaande van onze eigen Glorius-producten 
tot geselecteerde vleeswaren van derden. Die brede werking laat ons toe om 
in te spelen op uiteenlopende noden binnen retail en foodservice. 

Wat ons echt typeert? We denken mee, zijn oplossingsgericht  
en zetten steevast in op kwaliteit. Daar sta ik met trots mee achter.

— Charles Goemaere
Manager Glorius-Laeremans

Kennismaking met Glorius-Laeremans
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Dankzij een unieke samenwerking met 
Glorius varkensvlees kunnen wij rekenen op 
de kwaliteitsvolle varkens van Glorius. Op de 
varkensboerderij in Merkem bouwen Bart en 
Herlinde samen met hun kinderen al drie 
generaties lang aan een varkensbedrijf 
met vak en visie.

De hoeve is een plek waar passie voor dierenwelzijn 
en liefde voor ambachtelijk werk  hand in hand 
gaan. Je proeft het verschil in elk stukje Glorius 
varkensvlees: mals, verfi jnd en lokaal.

Alle Glorius biggetjes worden geboren bij 
ons op de hoeve. Ze groeien zorgeloos op 
in een speelse, stressvrije omgeving. Op het 
dagelijks menu staat varkensvoer met heerlijke 
natuurlijke kruiden waaronder tijm, rozemarijn 
en kurkuma.

De kruiden zijn heel gezond voor de dieren en 
dienen ook als natuurlijke antioxidanten die 
zorgen voor een langere houdbaarheid van het 
vlees en een betere kwaliteit.

Glorius biedt een mooi karkas met een goed 
snijrendement. Weinig dekvet en toch licht 
gemarmerd, mals vlees. Mooie kleur, correcte pH, 
weinig drip en een stabiel gewicht. Beter gezegd: ‘e goe 
zwien, vo e goe stukske vlees voor de Bourgondiër’.

VOOR DE FIJNPROEVERS: 

Glorius vlees wordt unaniem benoemd als licht gemarmerd, 
héél sappig en mals in de mond. Een fi jn stukje vlees dat als 
boter in je mond smelt.

“Wie liefde geeft, 
krijgt smaak terug.”

We werken met het beste varkensvlees.
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Baconsoorten, gerookt en gekookt
Van klassiek gerookt tot zacht gekookt: onze baconsoorten worden met zorg en vakmanschap 
bereid. Elke snede staat garant voor volle smaak en constante kwaliteit. Ideaal voor zowel 
keukenprofessionals als fi jnproevers.

R4009 GLORIUS Varkens Cote à l’os DV
R4010 GLORIUS Kasselrib
R4016 GLORIUS varkens Côte à l’os
R4002 Kasselrib zonder Been
R4003 Kasselrib z.b Grill
R4005 Ardeense Bacon Z/Ketting
R4006 Gerookte Bacon Ontvet

R4009 R4010 R4016 R4002

R4003 R4005 R4006
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Kookhammen en knuistjes
Onze kookhammen en knuistjes worden langzaam gegaard voor een sappige, malse beet 
en volle smaak. Dankzij het ambachtelijke proces zijn ze veelzijdig inzetbaar: van broodbeleg 
tot warme bereidingen.

H2487 GLORIUS gekookte hoeveham
H2488 GLORIUS gekookte hoeveham Grill
H2504 GLORIUS Ambachtelijke Beenham
H2490 Tunnelham Discount
H2491 Tunnelham Natuur
H2492 Tunnelham Discount Ontvet
H2494 BBQ-Ham Natuur Grill
H2495 BBQ-Ham Natuur
H2496 BBQ-Ham Delicatesse Grill
H2498 BBQ-Ham Delicatesse

H2499 Barbequeham
H2501 Achterham Discount Ontvet
H2502 Achterham Discount
H2503 Achterham Natuur
H2505 Ham v/d Chef
H2506 Ham v/d Chef Grill
H2507 Beenham in vorm
H2510 Schouderhesp Ontvet
H2517 Varkensachterschenkel Gekookt 6st.
H2518 Varkensachterschenkel Gekookt

H2487 H2488 H2504 H2490 H2491

H2492 H2494 H2495 H2496 H2498

H2499 H2501 H2502 H2503 H2505

H2506 H2507 H2510 H2517 H2518
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Kookworsten en vleesbrood
Van fi jne kookworst tot smaakvol vleesbrood: deze klassiekers worden met zorg bereid volgens 
traditionele recepten. Ideaal voor een snelle lunch, broodjes of warme gerechten. Altijd vertrouwd 
van smaak, altijd Glorius-Laeremans kwaliteit.

W3520 GLORIUS Grillworst
W3521 GLORIUS Grillworst met OUDE KAAS
W3522 GLORIUS Grillworst met OUDE KAAS 

300gr
W3523 GLORIUS Grillworst 300gr
K4502 Gebakken Vleesbrood 1/2
W3500 Smeerworst Original
W3501 Hespeworst
W3502 Hespeworst 1/2
W3503 Hespeworst met look

W3504 Kalfsworst
W3505 Kalfsworst 1/2
W3507 Parijzerworst 1/2
W3509 Champignonworst 1/2
W3510 Lunchworst ring
W3512 Hoeveworst
W3516 Lunchworst recht
W3517 Grillworst met kaas
W3518 Grillworst

W3520 W3521 W3522 W3523 K4502

W3500 W3501 W3502 W3503 W3504

W3505 W3507 W3509 W3510 W3512

W3516 W3517 W3518
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S1508 S1503

S1504

S1500

S1505

S1501

S1506 S1509

S1502

S1506 S1509

S1508 GLORIUS  Gekookt Kruidenspek
S1500 Gerookt Spek Extra 3D
S1501 Gerookt Spek Extra per 2
S1502 Gerookt Spek Extra ½
S1503 Gezouten spek Extra per 2
S1504 Gezouten Spek Extra ½
S1505 Gekookt Spek
S1506 Gekookt Spek Gegrild
S1509 Mosterdspek in vorm

Speksoorten, gerookt en gekookt
Onze speksoorten – gerookt tot gezouten – bieden een perfecte balans tussen sappigheid 
en kruidige diepgang. Met zorg geselecteerd en ambachtelijk bereid, zijn ze een smaakmaker 
in elke bereiding. Voor liefhebbers van échte, volle speksmaak.
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Patés, rillettes en kopvlees 
Rijk van smaak en ambachtelijk gemaakt, onze patés, rillettes en kopvlees zijn een ode aan 
de charcuterietraditie. Heerlijk op brood of als verfi jnde toets op de plank. Voor wie houdt 
van karaktervolle klassiekers.

P1007 P1008 P1009 P1010 P1011

P1012 P1013 P1014 P1015 P1016

P1017 P1003 P1006

P1007 GLORIUS Kopvlees per 12 - 180gr
P1008 GLORIUS Kopvlees per 12 - 100gr
P1009 GLORIUS Paté per 12 - 100gr
P1010 GLORIUS Bierpaté per 12 - 100gr
P1011 GLORIUS Paté per 12 - 180gr
P1012 GLORIUS Bierpaté per 12 - 180gr
P1013 GLORIUS Paté groot 3.5kg

P1014 GLORIUS Bierpaté groot 3.5kg
P1015 GLORIUS Rilette per 12 - 100gr
P1016 GLORIUS Rilette per 12 - 180gr
P1017 GLORIUS Rilette groot 1.85kg
P1003 Cremepaté 1.85kg
P1006 Cremepaté 1.8kg VV
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Glorius Premium
Glorius Premium staat voor verfi jning, topkwaliteit en ambacht op zijn best. Een zorgvuldig 
geselecteerd assortiment voor wie alleen het allerbeste Glorius varken wil. Pure klasse, 
geproefd in elke hap.

R4010 H2504 H2487 R4012 R4014

W3528 S1508 W3521

R4010 GLORIUS Kasselrib
H2504 GLORIUS Ambachtelijke Beenham
H2487 GLORIUS gekookte hoeveham
R4012 GLORIUS Gedroogde Kruidenblok 1/2
R4014 GLORIUS coppa kruiden
W3528 GLORIUS Salami
S1508 GLORIUS Gekookt Kruidenspek
W3521 GLORIUS Grillworst met OUDE KAAS
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R4011 GLORIUS Gedroogde ham 8 maand gerijpt
R4012 GLORIUS Gedroogde Kruidenblok 1/2
R4013 GLORIUS Gedroogde ham natuur blokvorm 1/2
R4014 GLORIUS coppa kruiden
W350 GLORIUS Droge Worst Natuur 3st.
W3524 GLORIUS Droge Worst Natuur 20st.
W3525 GLORIUS Droge Worst Gerookt 20st.
W3528 GLORIUS Salami
W3529 GLORIUS Boerenring
W3530 GLORIUS Droge Worst Gerookt 3st.

W3525W3525

R4011

W3524

R4012 R4013

W3528

R4014

W3529 W3530

W350

Rauwe zouterij, droge worst en salami   
Traditioneel gezouten en langzaam gerijpt – onze rauwe zouterij, droge worsten en salami’s 
blinken uit in karakter en kwaliteit. Met hun volle, kruidige smaak zijn ze onmisbaar op elke 
charcuterieplank. Voor fi jnproevers die houden van authentiek vakmanschap.
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Karkassen en deelstukken       
Voor de echte vakman: onze karkassen en zorgvuldig uitgebeende deelstukken bieden een stevige 
basis voor elke bereiding. Vers, betrouwbaar en met respect voor het hele dier. Ideaal voor slagers, 
traiteurs en chefs die kiezen voor kwaliteit vanaf de bron. Voor meer informatie, neem contact op 
met Glorius.

Heup SchouderGlorius Haasje Middel met been Carré Rug

Spiering met been Buik op zijn geheel Hesp op zijn geheel
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Gegevens
Wil je graag meer weten? Of een bestelling plaatsen?  
Contacteer één van onderstaande contactpersonen.

Charles Goemaere
Functie: Manager Glorius-Laeremans 
Tel: +32 471 46 33 28
E-mail: charles@glorius-laeremans.be

Voor meer info contacteer onze verkoper. 
E-mail: sales@glorius-laeremans.be

Wist je dat wij een app hebben waar je makkelijk 
op kan bestellen als bestaande klant? Vraag meer 
info bij onze vertegenwoordiger.

Wens je meer info over de Glorius hoeve en 
het verse vlees? Contacteer Herlinde Lafaut.
Tel: +32 478 42 84 04
E-mail: herlinde@glorius.be

Vleeswaren Glorius-Laeremans BV
Abdijstraat 3, 8470 Gistel
Tel:  059 27 70 96
E-mail: info@glorius-laeremans.be
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Vleeswaren Glorius-Laeremans BV
Abdijstraat 3
8470 Gistel
BE 1003 780 546

glorius-laeremans.be
info@glorius-laeremans.be
Tel: 059/ 27 70 96


