Ideaal als aperohapje
of sharingplank

ldéal.comme amuse-
bouche-ou-plateatra
partager

Knapperige
en luchtige
pinsabodem uit
Italié met desem
en-oliffolie, de echte
‘pinsa romana’

Une base de pinsa
croustillante-et légére
venue d’ltalie;abase de
levain et d’huile d’olive, la
veritable « pinsa romana ».

Altijd op voorraad, geen verlies
Toujours enstock-aucune-perte

Logistieke gegevens +
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001 THT min. 8 maanden bij aanlevering
—ZZ Uw eigen recept?

= z Dat kan! Bij afname vanaf 1 palet (1008 stuks)

Votre propre recette 2
C’est passible I-A partir-d’tine.commande d’'une
palette (1008 pieces).
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Uniek en innovatief gamma
Une-gamme unique et inhovante

100 % product,
geen verlies

100 %-de produit,
pas-de perte

Rijkelijk gegarneerd
Généreusement garni

Zorgvuldig geselecteerde
ingrediénten

Ingrédients
soigneusement
sélectionnés

Diepvries, individueel verpakt en gelabeld
Surgelé, emballé individuellement et étiquete

(n1-2-3 gesciveetd]!

Bakken in de oven/combi-oven:
Basis: Warm de oven voor op 200°C

Rechtstreeks uit de diepvries:
Schik op ovenrooster en bak

gedurende 9 minuten

Ontdooid uit de koeling:
Schik op ovenrooster en bak

gedurende 5 minuten

Regeneratie in de HighSpeed oven:

Rechtstreeks uit de diepvries:
Stap 1:1'min15:

100% microgolf & 50% oven
Stap 2: 1 min:

80% microgolf & 80% oven
Stap 3: 25°sec:

20% microgolf & 90% oven
Klaarin 2 min 45

Airfryer:

Verwarm de airfryer voor op-200°C
Rechtstreeks uit de diepvries:

Bak in de airfryer gedurende 7 minuten
Ontdooid uit de koeling

Bak in de airfryer gedurende 4 minuten

Pizzaoven:

Verwarm de oven met hitteregeling
op 220°C 30% onderkant-70%
bovenwarmte

Rechtstreeks uit de diepvries:
Schik op viloer en

bak gedurende 6 minuten

Ontdooid uit de koeling:
Schik op de vloer en

bak gedurende 4 minuten
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Cuissen-au four/four-combiné :
Base-préchauffez le-four-a 200 °G:

Directement-a partirdu-congélateur:
Placez-la sur la-grille du.fouretfaites:=la
cuire-pendant-9 minutes:

Décongelée atirétrigérateur-:
Placez-la:sur-la-grille-du fouret faites-la
cuire-pendant-o minttes.

Regenération-dans le four a haute-vitesse .

Directement-depuis-le-congélateur:
1 1-min-15=
100-%-micro-ondeset 50 % four
Etape 2= 1-min~
80-%-miero-ondes et-80 % four
Etape3: 25 sec:

20-% micro-ondes:et 90-%-four
Prét en 2 min-45

Airfryer:
préchauffez-a friteuse a 200-°C.

Directement depuis le‘eongélateur:
Cuire dans la airfryer pendant-7-minutes;

Décongelée-at réfrigératetr=retirezla
Cuire-dans’la-airfryer-pendant-4-minutes.

Fotira'pizza ;

Préechatffezle-foura 220 °C avec un
réglage de chaleur de 30 %-en-bas
et-70-%-en-haut,

Directement-depuis le congélateur :
Disposez-la sur le sol’et
faites tuire pendant 6'minutes.

Décongelée au réfrigérateur-:
Disposez-la sur le sol et
faites cuire' pendant 4.minutes:

Bereidingswijzes zijn indicatief.
Les modes-de preparation sont donnés atitre indicatif.
Producten na ontdooien niet opnieuw invriezen/ Bewaren op -18°C, koeling 4°C
Ne pas recongelerles-produits aprés décongélation’/ Conserver a-18°G; réfrigération a,4 °C.

PROSCIUTTO

Pinsa bodem / gekookte ham, licht
gerookt / bechamelsaus /gerapste
Emmental en-cheddar

fond-de-pinsa-reffigeré-Zjambon cuit,
légerement-fumé/ satice-béchamel
emmental-et-cheddar rapes

245¢g

CAPRESE

Pinsa bodem / groene pestosaus /
zongedroogde tomaten /geraspte
mozarella

fond-de pinsa réfrigéré /-sauce pesto-verte
/tomates séchées au soleil/
mozzarellarapée

2459

Pinsa bodem / bechamelsaus met
ricotta/ Gandaham /
geraspte Emmental en cheddar

fond de pinsa réfrigéré/ sauce béchamel
avec-ricotta/fjambon Ganda /-emmental
et-cheddarrapes

275¢g

TONNATO

Pinsa bodem / tomatensaus/
tonijnbereiding (met kappertjes) /
geraspte cheddar

fond de-pinsa réfrigéré/-sauce-tomate /
préparation-au-thon-(avec capres) /
cheddar-réapé

275 g



