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DESCRIPTIF GENERAL   

Des plats appertisés aussi savoureux que du frais ?  
 
Goûtez le RISOTTO DE POULET AUX PETITS LEGUMES Jean 
Routhiau ! Conditionné selon la technologie Openvac©, ce plat se 
conserve 3 ans à température ambiante en préservant toutes ses 
saveurs, couleurs et textures. Grâce au couvercle spécifique breveté, il 
se réchauffe en moins de 3 mn au micro-ondes. Cuisiné sans additif, 
sans arôme artificiel et sans conservateur, tout comme les 4 autres 
recettes de la gamme, cette solution-repas est idéale pour tous les 
professionnels en quête de produits nomades et bons.  
 

 

CARACTERISTIQUES PRODUITS, POINTS FORTS  

Culinarité et conditionnement à la pointe de la technologie font du 

RISOTTO DE POULET Jean Routhiau un produit à part et à découvrir ! 

Conditionnée en bocal verre longue conservation selon la technologie 

Openvac© (cuisson poussée à 120°C avec sertissage du couvercle par 



le vide) cette solution-repas individuelle, nomade et pratique, est aussi 

savoureuse que du frais !  

• Cuisson des aliments dans leur jus, concentration des saveurs, 
respect des textures : les qualités organoleptiques et nutritives sont 
préservées (arômes, textures, saveurs)  

• Préservation des couleurs des aliments : pas d'oxydation, le 
produit reste appétissant  

• Fermeture sécurisée du bocal : sécurité alimentaire garantie. 

• Praticité de stockage et de gestion des stocks pour les 
revendeurs : pas de mise au frais, la stérilisation lors du process 
de conditionnement permet une conservation de 36 mois à air 
ambiant.  

• Facilité de consommation : rapide à réchauffer au micro-ondes 
(moins de 3 mn), cette solution-repas individuelle de 300 gr se 
consomme directement dans son bocal. Idéale à la pause 
déjeuner ! … 

• Emballage écologique : bocal verre recyclable et réutilisable 

 

La qualité de la recette, la longue conservation, la facilité et rapidité de 

mise en œuvre en font un produit idéal pour les acteurs de la 

restauration de transit (gares, aéroports, trains, avions…), de loisirs 

(campings, hôtels), les distributeurs automatiques ou cantines 

connectées, les commerces de proximité (restauration rapide, 

boulangers, bouchers-traiteurs…). 
 

 

 

Bocaux plats cuisinés Longue conservation Jean Routhiau 
Poids unitaire : 300g / DDM : 36 mois 

www.jean-routhiau.fr 

http://www.jean-routhiau.fr/

