Picotti-Picotta a été créée en 2012, par des Apérologues
spécialisés dans la‘conception et la distribution de
produits apéritifs pour les bars et les épiceries
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} La viande de boeuf Angus, appréciée par sa fibre et son
s 2 go(it n’est plus a démontrer. Elle est associée a Uail des
ILLETTES DE BOEUF A ., . .

AEAGALES A L'ALOFS ours plus florale, plus raffinée et moins piquante que
-'—4—-...-—-—"”

celle de l'ail.

Rillettes a la viande d’Angus de Picardie, épicée avec
des tomates séchées et des herbes de Provence. Moins LETTES 0F BOEVF A

TOMATES ET HERBES DE PROVENC!

gras qu’avec du porc. =i——

La viande de boeuf Angus, appréciée par les meilleurs,
est associée a de U'huile d’olive aromatisée a la truffe
HLETTES DE BOEUF AN oo .

AR TRUFFE ainsi que de la truffe pour une recette de rillettes
originale et de qualité.

Rillettes a la viande d’Angus de Picardie avec un peu de
graisse d’oie pour un rendu plus juteux. Moins gras [T ol

AU SEL DE GUERANDE (
qu’avec du porc. e

Cuisson lente et longue du boeuf d'origine francgaise et

UILLETTES ng_no;uﬁ du gras de canard. Les épices apportent une petite
touche sucrée et caractéristique des saveurs de Noél.

Le poivre Timut avec son parfum d’agrumes,

s’harmonise parfaitement avec le bceuf. Légerement
. . . ILLE 1
piquantes en bouche, ces rillettes de bceuf d’origine s

frangaise réchaufferont votre palais.
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~ DDM 1AN @ 90 GRAMMES



