COHOLA BLANC
2023

AOP COTES-DU-RHONE

CEPAGES ET VINIFICATION

30% de viognier 40% de Grenache blanc 10% de Roussanne et 20%
de Clairette.

La fraicheur de la Clairette, la typicité Rhodanienne du Grenache et la
finesse du Viognier donnent a ce vin Biologique issu des terroirs
profonds a tendance argilo calcaire du nord Vaucluse, toute sa
noblesse singuliere.
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Cuve inox pendant 6 a 8 mois.
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